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DES CHEFS
QUI ONT
DU CŒUR

À L’OCCASION D’OCTOBRE ROSE – CAMPAGNE DE SENSIBILISATION AU DÉPISTAGE 
DES CANCERS DU SEIN,  LE COMITÉ DES BOUCHES-DU-RHÔNE DE LA LIGUE CONTRE 
LE CANCER ORGANISE UN DÎNER DE GALA VENDREDI 10 NOVEMBRE 2017 AU FORT 
GANTEAUME. CE DÎNER SERA CONCOCTÉ GRACIEUSEMENT PAR DES CHEFS DE 
L’ASSOCIATION GOURMÉDITERRANÉE, SOUTENU PAR TRANSGOURMET ET PAR LE 
LYCÉE HÔTELLER PASTRÉ GRANDE BASTIDE. 

TOUS LES BÉNÉFICES 
SERONT REVERSÉS 
AU PROJET « UN DÉFI 
POUR LA VIE »
PERMETTANT 
DE FINANCER LA 
PLATEFORME DE 
L’HÔPITAL DE LA 
CONCEPTION
QUI OFFRE 
L’OPPORTUNITÉ 
AUX PERSONNES 
TOUCHÉES PAR UN 
CANCER
D’AVOIR UN ENFANT 
UNE FOIS LA MALADIE 
VAINCUE.

Cette soirée de prestige se déroulera 
dans un lieu d’exception situé entre 
le Pharo et le Vieux-Port : le Fort 
Ganteaume. Une dizaine de chefs de 
l’association Gourméditerranée se 

mobiliseront pour cette soirée organisée au profit 
de la Ligue contre le cancer. Tous les bénéfices 
de ce repas seront reversés au service d’onco-
fertilité de l’Hôpital de la Conception, qui œuvre 
auprès des hommes et des femmes ayant été 
touchés par un cancer afin de leur permettre de 
devenir parents après leurs traitements. Derrière 
les fourneaux : Céline Bonnieux, Shéhérazade 
Martin, Emmanuelle Willemart, Karine Aprile 
Morisse, Marie-Christine Aractingi, Mina 
Rouabah-Roux, Myriam Arab, Johanna Pariente 
mais aussi Emmanuel Perrodin , Yannis Lisseri et 
Benoit Lemarié « On s'est réuni pour se répartir 
les missions entre l’apéritif, l’entrée, le plat , le 
fromage et le dessert. Nous sommes ravis de le 
faire pour la bonne cause », affirment les chefs qui 
remercient leurs partenaires : Transgourmet ainsi 
le lycée hôtellier Pastré Grande Bastide.

Réservez votre place au 04 91 41 00 20. 
Tarif : 150 € par personne (déduction fiscale des 
impôts 2017). Places limitées à 150 personnes. 

Gourméditerranée : 
www.associationgourmediterranee.com 

Céline Bonnieux 
Chef restaurant La boîte à Sardine
Shéhérazade Martin
Food Truck Fishe & Shipe marseillais
Emmanuelle Willemart 
Chef de la salle des machines 
bistrot des grandes tables
Johanna Pariente 
Chef restaurant Jardin Montgrand 
Karine Aprile Morisse 
Food Truck Le Kabanon à Boulettes
Marie-Christine Aractingi 
Boulangerie Dame Farine

Mina Rouabah-Roux 
Traiteur MinaKouk 
Myriam Arab
Chef pâtissière à l'Intercontinental 
Marseille Hôtel-Dieu 
Emmanuel Perrodin
Chef itinérant 
chez Œuvre Culinaire Originale
Yannis Lisseri
Chef restaurant Peron
Benoit Lemarié
Fromagerie Lemarié

LES CHEFS DE GOURMÉDITERRANÉE


